


MENU

Gleis 1: → Schaffhausen  Fr. 33.00
Suppe — Salatschüssel — Schweinsrahmschnitzel,  

Butternudeln
Gleis 2: → Aarau  Fr. 35.00

Suppe — Salatschüssel — Schweinsbraten  
mit Zwetschgen, Gemüsegarnitur, Kartoffelgratin

Gleis 3: → Lenzburg  Fr. 37.00
Suppe — Salatschüssel — Pouletgeschnetzeltes,  

Currysauce, Gemüsereis
Gleis 4: → St.Gallen  Fr. 39.00

Suppe — Salatschüssel — Suure Mocke,  
Gemüsegarnitur, Kartoffelstock

Gleis 5: → Locarno  Fr. 36.50
Suppe — Salatschüssel — Schweinspicatta,  

Tomatensauce, Spaghetti
Gleis 6: → Bern  Fr. 40.50

Suppe — Berner Platte, Sauerkraut, Salzkartoffeln
Gleis 7: → Oensingen  Fr. 41.00

Suppe — Salatschüssel — Kalbs- und  
Schweinebraten, Gemüsegarnitur, Butterspätzli

Gleis 8: → Solothurn  Fr. 42.00
Suppe — Salatschüssel — Flügelrad: Cordon-Bleu,  

Gemüsegarnitur, Pommes Frites

Gleis 9: → Burgdorf  Fr. 46.00
Suppe — Salatschüssel — Schweinsfiletmedaillons,  

Champignonsauce, Gemüsegarnitur,  
Butternudeln

Gleis 10: → Neuenburg  Fr. 52.50
Suppe — Salatschüssel —  Piemonteser Rind CH

(über 6h Niedertemperatur gegart) mit Sauce Béarnaise, 
Gemüsegarnitur, Country Fries
Gleis 11: → Interlaken  Fr. 60.50

Lachstartar auf Gurkencarpaccio —  
Salatschüssel — Lammrückensteak an Rosmarinjus,  

Gemüsegarnitur,  Kartoffelgratin
Gleis 12: → Luzern  Fr. 62.00

Zucchetti-Frischkäseroulade—  
Suppe — Gebratenes Wolfsbarschfilet "Provencale",  

Risotto mit getrockneten Tomaten 
und gehobelter Belper Knolle
Gleis 13: → Zürich  Fr. 79.00

Marinierter Lachs auf Blattsalat — Suppe —  
Piemonteser Rind CH „Teriyaki“, Gemüsereis —

 Sorbetteller
Gleis 14: → Basel  Fr. 95.00

Geräuchte Entenbrust auf Linsensalat —  
Suppe — Riesencrevetten an Misosauce auf 

Asiatischem Gemüse —  
Kalbskotelettes am Stück gebraten, 

Risotto "Mediterrane Art"—  
Dessertteller



VEGI-MENU

Gleis 15: → Chur  Fr. 36.00
Suppe — Salatschüssel — Gemüseragout,  

Thai-Currysauce, Reis

Für Vegetarier können wir auch spontan etwas  
Leckeres auf den Teller zaubern.

Falls sie nichts passendes finden sollten  
ist es kein Problem für Sie etwas zusammen  

zu stellen was Ihrem Gaumen entspricht.
Alle Menüs sind für Gruppen ab 15 Personen

Alle Preise inkl. MwSt.

DESSERTS FÜR IHRE REISE

Gebrannte Creme „Grossmutters Art“  Fr. 11.00
Karamelchöpfli  Fr. 11.50
Vacheringlace  Fr. 12.50

Schoggimousse  Fr. 12.50
Parfait nach Martin’s Art (Saisonal)  Fr. 12.00

Sorbetteller  Fr. 13.50
Dessertvariation  Fr. 16.50



GETRÄNKEKARTE

Bier im Offenausschank 
Müller Bräu Gold		  20 cl	 4.10
		  30 cl	  5.10
		  50 cl	 7.10
Müller Bräu Pale Ale		  20 cl	 4.40
		  30 cl	 5.40
		  50 cl	 7.70

Bier in Flaschen
Appenzeller Weizenbier		  50 cl	 7.80
Müller „Non Alcoholic“		  33 cl	 5.20

Spirituosen
APERITIF 4 CL		  VOL %

Campari Soda / Orange		  23	 8.30 / 10.50
Cynar Soda / Orange		  16.5	 8.30 / 10.50
Martini Bianco / Rosso		  15	 8.00
Appenzeller/Ramazotti		  29/30	   8.30
Baileys		  17	   8.30
Pernod		  40	   8.30
Gin 27 Appenzell / mit Tonic		  43	   9.80/13.00
SCHNÄPSE 2 CL / 4 CL

Williams		  37.5	 7.00 / 10.00
Zwetschgen/Kirsch/Kernobst		  37.5	 7.00 / 10.00
Calvados		  40	 8.00 / 14.00
Cognac		  40	  8.00 / 14.00
Vieille Prune		  40	 8.00 / 14.00
Grappa di Arneis		  40	 8.00 / 14.00
Grappa di Moscato (Barrique)		  40	 8.00 / 14.00
RUM 2 CL / 4 CL

Ratu Signature 8y Rum Liqueur	 35	 8.00 / 14.00

Warme Getränke
Café creme / Espresso			   4.80
Doppelter Espresso			   6.80
Cappuccino / Schale			   5.40
Latte Macchiato			   5.70
Schoggi/Ovo			   5.20
Tee			   4.90
Corretto Grappa			   7.20
Café Fertig			   7.50
Café Flügelrad / mit Schümli (Sahne)		  7.50 / 9.10

Mineral Offen
	 LT 0,3	 LT 0,5	 LT 1.0

Flügelradwasser 	
mit Kohlensäure	 4.20	 5.60	 9.70	
ohne Kohlensäure	 3.70	  4.40	 7.20
	
Elmer Citro 	 4.50	 5.80
Apfelschorle 	 4.50	 5.80
Ice Tea  	 4.50	 5.80

In Flaschen
	 LT 0,2	 LT 0,33	 LT 0,5

Rivella   Rot,Blau		  5.10
Coca Cola / Zero		  5.10
Tonic / Bitter Lemon	 5.10
Möhl Suure Most Trüeb			   6.30

Alle Preise inkl. MwSt.



WEINKARTE

Weisswein 

MARCY,
GRAND CRU CUVÉE 1822 AOC, (CH)
Chasselas	 70 cl	 40.00
	 Offenausschank 10 cl	 6.70

YVORNE AOC, Devinière (CH)	 75 cl	 43.50
Chasselas	 Offenausschank 10 cl	 7.30

RE MANFREDI, Bianco di Basilicata IGT (Italien)
Gewürztraminer	 75 cl	 48.00
	 Offenausschank 10 cl	 7.70

	
	PURA VIDA, Costers del Segre DOP (Spanien)
Chardonnay & Macabeo	 75 cl	 50.00
	 Offenausschank 10 cl	 8.00 

Rosewein
BLANC DE NOIR, Schinznach BIO (CH)	
Blauburgunder	 75cl	 49.50
	 Offenausschank 10cl	 7.80

Prosecco
PROSECCO ITINERA, 
Brut Treviso DOC  (Italien)	 75cl	 46.00
	 Offenausschank 10 cl	 9.00

Rotwein

FLÜGELRAD-HAUSWEIN, (Italien)
Salice Salentino, 
Negroamaro, Malvasia Nera,
	 75 cl	 39.00
	 Offenausschank 10 cl	 6.50

Rosso Toscana IGT, Toscana (Italien)
Sangiovese, Merlot
	 75 cl	 43.00

RESALTE „Vendimia Seleccionada“, 
Ribera del Duero DO (Spanien)
Tempranillo 	 75 cl	 49.00

EX ARENA, Pays d`Oc Bio (Frankreich)
Grenache, Mourvedre	 75 cl	 57.00

ELISA, AOC Aargau Bio (Schweiz)
Cabernet Jura, Muscat bleu, Pinot Noir 
	 75 cl	 59.00
	     Offenausschank   10 cl 	 8.70

CRUOR, Priorat DOQ (Spanien)
Garnacha, Samso, Syrah
	 75 cl	 65.00
	     Offenausschank   10 cl 	 9.00
Alle Preise inkl. MwSt.

							     



APERITIF

Einen Apritif servieren wir nach Ihren Wünschen  
und Ihrem Budget.

ESSEN

Wir verleihen Ihrem Bankett den passenden Rahmen.  
Wählen Sie für 20 bis 60 Personen zwischen  

den Restaurant, Säli oder dem einzigartigen Keller.

THEMENABEND IM FLÜGELRADKELLER

Planen Sie mit uns einen unvergesslichen Abend  
an der Tafel im Keller.

MENUWAHL

Damit der Anlass für Sie und Ihre Gäste  
zu einem schönen Abend wird, gehen wir neben  

den Menuvorschlägen selbstverständlich  
auch gerne auf Ihre persönlichen Wünsche ein.

SERVICEZEITEN

Unsere regulären Servicezeiten sind 
Montag, Dienstag, Freitag

von 17.00 - 23:30 Uhr. 
Mittwoch, Donnerstag von 11.30 –14.00 und von 17.00 –23.30 Uhr.

Nach 14.00 respektive 23.30 Uhr und am Ruhetag erlauben  
wir uns, pro Servicemitarbeiter Fr. 55.– pro Stunde zu verrechnen.

Nach Absprache öffnen wir das Restaurant  
ab 20 Personen auch Mittags oder am Wochenende.

DEKORATION

Gerne organisieren wir für Ihren Anlass  
den passenden Blumenschmuck sowie die gewünschte  

Tischdekoration.

KINDER

Kinder sind unsere Gäste.
Selbstverständlich servieren wir unseren kleinen Gästen  

kindergerechte und beliebte Kindermenus.

VERLÄNGERUNG

Bei Anlässen bis 02.00 Uhr berechnen wir  
pro Stunde Fr. 200.–. Aus brandschutztechnischen Gründen  

ist es untersagt, Wunderkerzen im Keller anzuzünden  
oder abzubrennen.

ZIMMER

Gerne reservieren wir für Sie und Ihre Gäste  
Zimmer im benachbarten Hotel Amaris.

PARKPLÄTZE

Parkplätze stehen unseren Gästen kostenlos hinter  
dem Haus zur Verfügung. (Nur Beschränkt Möglich)

TEILNEHMERZAHL

Bei im Voraus bestellten Speisen bitten wir Sie,  
uns die genaue Gästezahl 48 Stunden vor dem Anlass  

mitzuteilen. Sollten weniger Gäste als  
angemeldet zum Essen erscheinen, verrechnen wir auch  

die nicht eingenommenen Mahlzeiten.

ZAHLUNGSMODALITÄT

Wir behalten uns vor, im Umfang der Reservation  
ganz oder teilweise Vorauszahlungen zu  

verlangen, insbesondere bei grösseren Anlässen. Ohne andere  
Vereinbarung stellen wir dem Kunden  

die entsprechenden Aufwendungen im Anschluss an  
die Veranstaltung in Rechnung. Der Kunde  

ist verpflichtet, die Rechnung innert 10 Tagen zu begleichen.



Restaurant Flügelrad   Tannwaldstr. 36
CH-4600 Olten   +41 (0) 62 296 60 75


